MUSICA E TESTI
A CURA DI JULIAN BIONDI
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DAIQUITE

4@ di Riccardo Di Dio Masa -
selezionato da Nonino @

Il Daiguité & l'incontro tra I'ora del
Doiquiri e quella del t: Mount Gay Rum
con Falernum Mixybar Fabbri, lime,
basilico, connella e zenzero. E per non
farsi mancare nulla quolche amabile
[acrima di Amaro Nonino.

MONKEY MULE

4 di Giovanni Torre - selezionato
da Compagnia dei Caroibi ¢
C'ero una scimmietta che omavo

il Moscow Mule: la ginger beer lo
foceva con lo banang, lo vodka Tito's

o infondeva col burro d'arachidi & si
sollozzava con gocce di Doshfire 0ld
Foshioned Aromatic Bitters.
SENSORY MULE

4 di Domenico De Leo -
selezionato da Martini ¢

Un mix culturale quosi ollucinogena, il
Sensory Mule di Domenico De Leo: tra
Maker's Mark Bourbon e Tequilo Patran,
estratti di salvio, sciroppi ocetatia
base di more e ginger heer fatta in cosa
0 bose di Prosecco.

WANNABE
SPICE GIRLS

DA ORIENTE A DCCIDENTE
@ (i Elio Casley - selezionato do
Baladin @ L'Occidente di Elio Cosley
si muove su note di Amaro e Aperitivo
Nonino, rinfrescate dal luppolo della
birra Pop di Bolodin e dal calore del
Beermouth. Da Oriente poi, arriva un
profumino di pollo al curry da for venir
I'ocquolina in bocco

DAIQUIRI PILAR

4 di Andrea Esposito -
selezionato do Fabbri 1905 @ Lo
reqola di un Doiguiri & che chiudendo
gli occhici si possa sentire oi Coraibi:
se poi |o focciomo con lo Sciroppo di
Falernum Mixybar Fabbri, il rum Mount
Gay di Borbodos e succo dilime fresco,
il gioco & fatto.

UN NONIND ESOTICO -

4@ di Loris Mouro - selezionato
do Nonino @ “Un Nonino Esotico”
misceln 'Amaro Nonino Quintessentio
con il Vermouth Rosso Cinzano 1757,

o farci sognare spingge caraibiche ci
pensana il pepe di cubebe, o soda o
mango e uno spruzzo di Nonino Ginger
Spirit.

FRESH

KOOL § M
THE GANG

G&T IN HANGOVER -
@ di Jessy Santin - selezionato
do Balodin @ Quelle mattine che
parlono troppo della Sera prima &
meglio offrontorle con una bose di
coffé Kimbo Orgonic, uno spruzzo

di Botanist Gin, uno soda dose di
Beermouth e gqualche bollicina
tonificante al fieno di Balodin.
SPRING TONIC

4 di Jonathan Bergamasco -
selezionato da Montenegro ¢
Jonathon Bergomasco propone un
tonico dal colore elettrico e dol gusto
di primavera, grozie o Vodko Belugo
infusa con Butterfly Pea Tea, sciroppo
di rose e Ie bollicine rinfrescanti di
Royal Bliss Tonic Water.
TONICAMENTE GIN

@ di Filippo Loccu - selezionato
da Coco-Cola Hbc Italia ¢
Cordiotonico corroborante e frizzante,
il “Tonicomente Gin" di Filippo Loccu
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o hose di Gin Grifu Pilloni, Cordiale
ul pepe Sichuan, due gocce di Wood
Bitters e abbondanti bollicine di Royal
Bliss Creative Tonic.

SEDANINO

4 di Vincenzo Pugano -
selezionato do Red Bull @
Perché mangiare uno frescao insalata
se si pud bere un Sedanino? Una bella
bose di Bulldog Gin su cui poggiono
sciroppo ol sedano, infuso ollo zenzero
e rosmarino, finocchietto selvatico e
|e due Organics Tonic Water e Bitter
Lemon di Red Bull.

ELVIS PRESLEY

4 di Gennaro Conte -
selezionato du Coca-Cola Hbe
Italia @ Snow Leopard Vodko, succo
di lime, zucchero e un top di Ginger
Ale Royal Bliss. Do sorseggiare con

un esplicito movimento del bacino, un
ciuffo benimpomatato e uno squardo
do stenderle tutte...

Alamy
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DONN FASHION
4 di Nicolo Pedreschi - AMOS ¢ di Dario Guida -
selezionato da Molinari selezionato da Nonino 4

Ainventarsi un 0ld foshioned allo Donn
Beach cipensa Nicold Pedreschi; con
una bella base di Mount Gay X0 & Mount
Gy Block Barrel, zucchero muscovodo
g oromi di angostura e zenzero.

1492 ¢ di Federico Manzi -
selezionato do Montenegro €
Alla scoperta dell’America con Federico
Manzi, il suo “1942" misceln sciroppo
d'ocero con succo d'orancin, Doshfire
Orange Bitters, un cuore impavido di
Amaro Montenegro ed un'anima di
Maker's Mark Bourbon.

Amos & un po’ come mettere il meglio
diun pub in un bicchiere & farne un
grande 0Id Fashioned: sciroppo di Pop
Buladin, Amaro Montenearo e Maker's
Mark Bourbon. Cheers!

PANIC AT THE DISCO!

@ di Lucao Grifi - selezionato
da Fabbri 1905 @ Fute lorgo in
pista, che questo drink fa il panico!
Snow Leopard Vodko, Doshfire Bitters
Orange, Sciroppo di Zenzero Fabbri,
liquore allo banana, succo di limone e
top di Birro Pop Balodin.
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BITTER SWEET
THE VERVE

L'AMERICANO DEL NORD

@ di Alessio Tesi - selezionato
da Baladin 4 Non viene dal Montana,
I'Americano del Nord di Alessio

Tesi, ma parte dal Friuli con Amaro
Quintessentia Nonino e si spostain
Piemonte con Beermouth e Tonica al

bestseller o buse di Campari, Cinzano
Rosso, Coffe Kimbo e Ginger Ale
Orgonics by Red Bull. Stavolto non &
Sergio Leone...ma Veronica Costantino.
MR SARK

@ di Saverio Casella -
selezionato da Montenegro 4 Un

Fieno Bolodin. americano lungo un sogno, tra Select
NEGRONI INVECCHIATO Aperitivo e Amaro Montenearo, bitter
@ di Enzo Russotto - tllo ciliegio, Mezcal Nuestra Soledad

e zucchero di noci di Macodomio. Un
tappo di seltz, e un calice colmo di

selezionato da Compagnia dei
Caraihi 4 Cent'onni e non sentirli,

per il Neqoni di Russotto: tra Bitter soddisfozione.

Rouge, Vermouth Bianco e Rosso di CAMPARILE

Riserva Corlo Alberto, Gin Botanist @ di Raffaella Fortunati
g un richismo maltato di Finloggan - selezionata da Compari

40 Scotch. Con un drink cosl, se ne
campano altri cento!

C’ERA UNA VOLTA
L'AMERICANOD

@ di Veronica Costantino -
selezionata da Red Bull € Quando
una bella troma dolceamara incontro
una perfetta regia, noscono dei

COCKITAIL
AGRUMATI

LEMON TREE

Academy @ Lo Spritz di Ruffoello
Fortunati parla siciliono, con Campari
infuso alle mandorle, vino agli agrumi
fottoin coso e Tonica ol Fieno Balodin,
Per chi non conosce il dialetto, il suo
gusto parlerd do solo.

TU VUD FA’ 'AMERICAND -
DOLCEAMARD # di Cosimo De

FOOL'S GARDEN 7 Ml

OCID ALLA SALVIA

4@ di Jucopo Misiono - selezionato da Compagnia dei
Caroibi 4 Sulvio&Limone di Carlo Alberto, Tequilo 8 Blanco,
gocee di Lovender Bitters di Doshfire, agave e lime.

Un Tommy's felice come una grigliata in compagnio.

ICONA

4 di Lorenzo Fallovo - selezionoto da Kimbo 4 Un
Margarita iconico o bose di Jose Cuerva Tequila Blanco, il Caffé
di Kimbo Bio Fairtrade cotto insieme al Cointreau, succo di

lime ed un cordiale tropicale, do sorseqgiore acquistando un

AMERICOLLIN’

di Mario Lorusso: Ca

BRITISH MULE

SIMPHONY . %

COCKIAIL DOLCEAMARI

Rosa - selezionato da Coco-Colo
Hbc Italia @ ..Ma sei natoin [taly!
Infatti nel tuo omericano metti
Campari, Vermouth Rosso Pilloni,
Amaro Lucano Anniversario, gocce di
bitters ol pepe e cardamomo & un bel
profumo in bolle di limone.
AMERICANO VELLUTATO

@ di Pietro Pullizzi

selezionato da Fabbri 1905 ¢
Unvelluto rosso fatto con ArinRVelluto
Fabbri 1305 si posa sulle sinuose note
dell’Americano di Pietro Pulizzi, o bose
di Martini Riserva Speciale Bitter,
Cinzano Rosso 1757 ed Etna Bitter.
BREAKFAST NEGRONI

@ di Rebecca Sanzone
selezionata do Kimbo ¢

Accanto od una fetta di pane,

burro & mormellata non c'& miglior
abbinamento di questo Negroni con
Campari, Cinzano Rosso infuso con
Caff Kimbo Foirtrade, Bulldog Gin,
spezie orientali e Picon.

-y

biglietto solo andata per il Messico.

@ di Mario Lorusso - selezionato da Campoari
Academy 9 Quando un aperitivo come I'Americano incontro
una signoring messicana di nome Paloma (modern clossics
inventato do Don Jovier Delgodo) si ha il risultato esplosivo

mpari, Vermouth Rosso Pilloni, agave,

pompelmo e Tonica al Fieno Balodin.

@ di Enrico Bertellini - selezionato da Red Bull ¢

Alamy

SIMPATHY

Ll
2 FOR THE DEVIL
:) ROLLING STONES

1L FIORE DEL cAMPIONE # i vito

Laselva - selezionato da Martini ¢
O I II Fiore del Compione di Vito Loselva ha quattro petali

delle stesse dimensioni, ma dai gusti ben distinti:
Martini Riserva Speciale Bitter, Grey Goose Vodka,
Tequilo Patrdn Silver e liguore alle rose.
O POP MARTINI 4 di Gianmaria Ciardulli -
selezionato do Molinari ¢
l— Una generosa dose di The Botanist Islay Dry Gin,
I ommorbidita do un tocco di Vodka Grey Goose e
ingentilito do un vermouth mix con gocee di bitters
< agrumati. Ah, s lon Fleming avesse conosciuto
Ciardulli prima di scrivere la ricetta del Vesper!
IL SESTO @ di Giovonni Vecchio -
selezionato do Molinari 4 Un rum-mix
< esplosivo nel Daiguiri di Giovanni Vecchio; due
volte Barbados, con Mount Gay X0 e Mount Goy
Block Barrel, accompognati da rum overproof e
_I ussecondati do sciroppo di menta e succo dilime.
s WILD MULE @ di Eduardo Borrell Prieto
- selezionato da Kimbo @ Un mulo selvaggio,
che beve birra (Pop Bolodin) e coffe (Liguore al Caffe
Kimba), e le miscela o lime, Tito's Vodka, gocce di
x ginger fresco di Javier de Los Muelos e tonica al
Fieno Bulodin.
< > AMORE PROIBITO # di Cosimo Neri -
selezionato da Campari Academy @ Un Amore
O I Proibito, mo pieno di possione e gusto, quello tra Wild
Turkey Rye, Cinzano Rosso 1757, Compari, Sciroppo di
U Amarena Fabbri e un tocco di Fernet-Branca.
)
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Alle 5in punto |0 tozza di t& di Enrico Bertellini si riempie

di Vodka Beluga Noble Russian, Amaro Lucano, succo di
pompelmo e Ginger Ale Drganics. Si raccomanda un mignolo
ben in vista quando si sorseggin.

DAIQUIRI DE LA TRADICION - AGRUMATO

4 di Alessandro Cofini - selezionato da Maortini ¢
Ron Santa Teresa, Falernum Fabbri, Martini Riserva Speciale
Ambrato, gocce di Peychoud's bitters. Il tutto avvolto do fresco
succo dilime. Attenti o quel Daiquiri!, scriverebbe sicuromente
quel grande saggio di Hemingway.
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