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*FONTE: NIELSEN A.T. LUGLIO 2011, TOTALE FOOD

** FONTE: GfK EURISKO SETT 2010



L’organizzazione
GDO
• Rete vendita dedicata a GDO e Normal Trade

ESTERO
• 4 FILIALI: Francia, Svizzera, Spagna e Inghilterra 
• Esportazione in 74 Paesi

OUT OF HOME
• Canale Food Service con rete vendita dedicata
• Canale Ristorazione Collettiva
• Gallo Brand Store –

 
Ristoranti Chicchiricchi

*FONTE: NIELSEN A.T. LUGLIO 2011, TOTALE FOOD

** FONTE: GfK EURISKO SETT 2010



La specializzazione
Nel

Fuori Casa





ATTIVITA’
 

DI
 

FORMAZIONE

• The Gallo Rice Show!



LA GUIDA GALLO
• Una vera e propria guida dedicata al risotto
• 101 

 
ricette 

 
inedite 

 
realizzate 

 
dai 

 
migliori 

 
ristoranti 

 italiani e stranieri. 
• 8 edizioni, pubblicate in 4 lingue.
• 53 ristoranti sul territorio italiano e 48 all'estero – in 

 ben 24 nazioni 



L’EVOLUZIONE DELL’  OUT OF HOME:

LA RISTORAZIONE COMMERCIALE



• Per creare un contatto diretto tra la marca ed i 
 

consumatori

• Per 
 

colmare 
 

un 
 

buco 
 

d’
 

offerta 
 

nella 
 

ristorazione 
 

commerciale

• Per 
 

diffondere 
 

la 
 

cultura 
 

di 
 

prodotto, 
 

ancora 
 

troppo 
 

legato ai regionalismi

• Per 
 

diversificare 
 

l’attività
 

mantenendo 
 

il 
 

focus 
 

sul 
 

core 
 

business

PERCHÉ?



OBIETTIVI



• I valori di un’azienda di 155 anni

• Il Brand

• Format

• L’offerta 
 

gastronomica: 
 

ristorazione 
 

veloce 
 

e 
 

cucina 
 

di 
 

qualità

IL PROGETTO 



I VALORII VALORI



LA TRADIZIONE



LA NATURALITÀ



L’ORIZZONTALITÀ
 

DELLA PIANURA 
 PADANA



LA SPECIALIZZAZIONE NEI RISOTTI



LA CAPACITA’
 

DI INNOVARE



IL GUSTO DELLE COSE SEMPLICI



Brand ComunicationBrand Comunication



IL BRAND



IL FORMATIL FORMAT



L’INSEGNA

Un Brand Name ed una Brand Comunication che 
 chiariscano immediatamente:

• Chi siamo

• Le promesse d’offerta e di livello qualitativo





I PRIMI BOZZETTI



I PRIMI BOZZETTI



I COLORI



I MATERIALI



LA DIVISA DEL PERSONALE



STORY TELLING

Pannello retroilluminato 

Tovaglietta



L’OFFERTAL’OFFERTA



AREA RISOTTI
• Show cooking

• Contatto diretto con gli chef

• Ingredienti di qualità

• Il “mio”
 

risotto



AREA RISOTTI



AREA BUFFET
• Insalate – “la mia insalata”

• Zuppe con riso e cereali

• Tradizionali caldi al cucchiaio



PRISOTTO – La pizza risotto
L’

 
innovazione allo stato puro:

• Margherita

• Napoli

• 4 Stagioni

• Prosciutto cotto



• Menù
 

bimbi + giochi
• Gelato con chicchi di riso aromatizzati
• Dessert di riso 

Il completamento del menù



NUMBER ONE!NUMBER ONE!
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